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In deze warme juni maand is het stil op de boerderij. Op 
de geplaveide binnenplaats is een weldadige schaduw 
tussen de gebouwen die de sfeer van eeuwen oude 
historie uitstralen. Hier wordt duidelijk dat snelheid iets 
anders is dan haast. De Tand des tijds heeft hier 
sporen van kracht en rust achter gelaten. Wij zijn hier 
in het hart van Domaine Frédéric Mochel in 
Traenheim, in de fameuse Couronne d'Or viticole die 
zich westelijk van Straatsburg uitstrekt. De familie 
Mochel woont minstens sinds 1699 in het dorp, hun 
wortels zijn hier diep en stevig verankerd. Guillaume 
Mochel, die de derde generatie van het huidige domein 
vertegenwoordigt bevestigd de rustige indruk die de 
binnenplaats en gebouwen wekken. Zijn ontvangst is 
discreet maar hartelijk, De jonge man neemt u mee in zijn 
universum en zijn werk met een grote bescheidenheid : 
Sinds ik het bedrijf in 2001 van mijn vader heb 
overgenomen is er weinig veranderd vertrouwt hij ons 
toel. Het vak van wijnboer vereist veel aanpassingen 
aan de veranderende weersomstandigheden per jaargang.

 Wij houden in gedachte hoe wij in voorafgaande jaren te 
werk zijn gegaan en passen ons aan om vooral de beste 
druiven te krijgen want dat is essentieel. Omdat te 
verkrijgen letten we op de kleinste details. We bepalen bij 
voorbeeld of we vandaag of morgen zullen ploegen naar 
gelang de grond te droog of te vochtig.. Het dagelijks werk 
moet altijd zo goed mogelijk worden uitgevoerd, want het 
betreft de toekomst van een langlevende plant. Wat we 
vandaag met jonge aanplant doen kunnen we misschien 
over 15 of 20 jaar spijt van krijgen. Vervolgens is er ook 
nog het werk in de kelder waar we de kwaliteit van de 
druiven van een bepaalde jaargang de basis is, potentieel 
waar we voorzichtig mee moeten zijn om die in de kelder 
niet te kort te doen. Als we fouten maken is het 
onmogelijk op onze schreden terug te keren. Er bestaan 
chemische producten om wijn te verbeteren, maar voor 
mij is dat iets negatiefs. Hoe minder men zich met de 
productie moet bemoeien hoe natuurlijker het proces, 
hoe beter het is ». Zoals zijn

Een duurzaam wijngoed

Sinds drie generaties wijnbouwers richt het Domaine Frédéric Mochel uit Traenheim zich op de productie van 
kwaliteitswijn. Kwaliteit, omdat de bijzondere Alsace Grand Cru de l’Altenberg de Bergbieten de beste 

kwaliteit mogelijk maakt. De wijngaarden van het domein liggen op deze uitzonderlijke helling,
 met trots, maar ook in alle bescheidenheid, telen zij de beste druiven 

en maken wijn van bijzondere kwaliteit.

Domaine 
Frédéric Mochel
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« Om  tot  de  besten van de Alcase Grand Cru te worden gerekend gaf een kans, 
herinnert hij zich vandaag. De vereniging van sommeliers is in ons geïnteresseerd, wij hebben veel 

aan naamsbekendheid gewonnen, mond tot mond reclame heeft gewerkt »

vader Frédéric, die een van de meesters van het 
klassement Alsace Grand Cru de l'Altenberg de 
Bergbieten was waar de familie druiven op 5 hectaren grond 
verbouwt, Guillaume heeft allereerst oog voor kwaliteit en 
het voortbestaan van het erfgoed, door zijn pragmatische 
en kundige arbeid in de wijngaard en in de kelder. 
Zijn succes is slechts het resultaat van zijn geduld 
en perfectionisme. 

De reputatie van een Grand Cru: 
L"Altenberg de Bergbieten

Het domein werd gesticht door de grootvader van Guillaume, de 
eerste van de twee Frédéric Mochel. Hij begon met de teelt van 
fruit en druiven. Hij had de mogelijkheid een aantal percelen op 
een helling te kopen waar de meeste andere wijnboeren aan vlakke 
percelen de voorkeur gaven omdat die makkelijker te bewerken 
zijn.  Hij begreep al lang geleden het belang van kwaliteit. In het 
begin was het een klein domein die zijn wijn in bulk aan 
wijnhandelaren verkocht. Zijn zoon met dezelfde voornaam nam de 
boerderij in 1968 over en behield alleen de wijngaard. Met zijn 
vrouw legt hij de bottelarij op het domein aan, dit alles 
gericht op kwaliteit. Met een van zijn collega's, Roland Schmitt, 
ook een van de meesterwijnmakers zetten zij zich in om de 
status Grand Cru voor de l'Altenberg de Bergbieten te 
verkrijgen wat in 1983 werd gerealiseerd: Om bij de besten 
van  de Alsace Grand Cru te horen gaf allerlei kansen 
herinnert hij zich. L' Association des sommeliers heeft 
belangstelling voor ons , wij hebben een betere naamsbekendheid, 
de mond-tot-mondreclame heeft goed gewerkt. Het is dus een 
klein - 5 ha AOC Alsace Grand Cru en 5 ha AOC Alcase 
maar prestigieus domein dat Guillaume Mochel in 2001 heeft 
overgenomen toen hij zijn opleiding afrondde. 

Na zijn studies viticultuur en oenologie in Rouffach 
waar hij in 1998 slaagde, heeft hij stages in Italie bij 
domeinen in Toscane en Trentino gelopen. Daarna bij 
Chateau Angelus, gevolgd door een derde verblijf in het 
buitenland aan de andere kant van de wereld in Nieuw-
Zeeland in 2000. Zijn reizen droegen bij aan zijn 
professionele kwaliteiten en geven hem een openheid van 
geest. 

Hoe de potentie van een terroir uit te 
drukken? 

Wanneer Guillaume in 2001 de leiding van het domein 
over neemt wordt er een nieuwe bottelarij en magazijn en 
kelder voor opslag ingericht. Vandaag de dag beschikt 
Domaine Frédéric Mochel over een moderne productielijn, 
roestvrijstalen kuipen en grote traditionele eikenhouten 
vaten geven de mogelijkheid het wijnmaken naar wens af 
te stemmen. Het bottelen, opslag en expeditie wordt ter 
plaatse uitgevoerd. De bijzondere kwaliteit van de wijn, 
wordt bepaald door de Grand Cru Altenberg de Bergbieten 
wijngaarden en de productie wordt dan ook met alle zorg 
omringd. De terroir van de Altenberg de Bergbieten waar 
sinds mensenheugenis druiven worden verbouwd, wordt 
begunstigd door een bijzonder microklimaat, veroorzaakt 
door een 360˚ bescherming van de rondom liggende 
heuvels, ook beperkt de kaap van de Scharrach de neerslag. 
Bovendien beschijnt de zon door de opening bij de 
vallei van de Schirmeck de wijngaarden tot in de avond. 
"Het is een bijzondere terroir, kalkhoudende mergel met 
gips, dat geeft kracht aan de wijn die altijd slank en 
elegant blijft, legt Guillaume Mochel uit. Ze zijn niet licht, 
ze vullen de mond, blijven eetlust opwekkend, fris en 
evenwichtig. Dat proef je ook in de zoete wijnen: zelfs als 
er veel restsuiker inzit zijn ze nooit 
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Domaine viticole familial situé à Traenheim
5 ha de vignes en AOC Alsace Grand Cru Altenberg de Bergbieten,  

5 ha en AOC Alsace
70 000 bouteilles vendues annuellement, dont 15% à l’export  
et 70% au caveau à une clientèle internationale de proximité

« Citation. »

zwaar en log, de frisse zuren komen altijd in de afdronk 
terug. Alleen van de oudste stokken produceren we de 
Alsace Grand Cru wijnen en dat vereist uitgebreide 
bewerking van de bodem om het rendement tot 55 hl per 
hectare te beperken zoals vereist in de locale regels van de 
appelation Grand Cru, die bijvoorbeeld ook totale en 
permanente onkruidbestrijding verbiedt. Alle riesling van 
het domein staan in de Grand Cru wijngaarden, van de 
druiven van de jongste stokken (tot 20 a 25 jaar oud) 
declasseren we tot AOC Alsace, de oudste (meer dan 
40 jaar oud) gebruiken we voor onze top Cuvées zoals 
de Cuvée Henriette. 

Als de Riesling en de Gewurztraminer Grand Cru de 
aromatische complexiteit van het terroir van de Altenberg de 
Bergbieten weerspiegelt dan drukt de AOC Alsace de 
verscheidenheid van de Alsacer cepages van het domein uit: 
riesling, pinot blanc-klevner pinot dris, pinot noir, muscat, 
gewurztraminer. Sinds 1981 produceert Domaine Frédéric 
Mochel ook Crémants geassembleerd uit de cépages 
chardonnay (80%) en pinot noir (20%) die ongeveer 10% van 
de totale productie vertegenwoordigt. Vendange tardive en 
selection de grains noble brengt wanneer het jaar het toelaat 
de buitengewone krachtige aroma's van de cepages pinot gris, 
gewurztraminer of riesling.

Behalve de klassieker edelzwicker verkent Guillaume 
Mochel nieuwe assemblages zoals de Trovium (de 
oude Romeinse naam van Traenheim) gemaakt van 
gelijke hoeveelheden pinot blanc en pinot 
gris, vergist en opgevoed in eiken barriques. Met drie 
andere wijnboeren maken zij een gastronomische 
wijn, appellation communal Traenheim samengesteld 
uit pinot blanc, pinot gris, pinot noir en auxerrois. 
44 hectaren zijn voor deze appellation gereserveerd die de 
ambitie heeft om niet een cepage maar een bijzonder 
terroir tot zijn recht te laten komen

 Een naturelle uitstraling
Het domein Frédéric Mochel diept jaar op jaar de 
rijkdom van hun terroir uit, een langdurige 
ontwikkeling die verwant is aan de langzame rijping 
van een grote wijn. Zijn doel is niet zozeer om groter te 
worden, de verkoop van de jaarlijkse 70.000 flessen is 
voldoende  om de continuïteit van het familiedomein te 
waarborgen, zijn doel is bovenal de kwaliteit van zijn wijn 
te verbeteren. Overigens wordt 70% van de verkoop 
in de kelders van het domein gerealiseerd door 
vooral trouwe klanten uit de buurt, het Oosten van 
Frankrijk, Duitsland, Zwitserland en België. Een van 
onze zorgen zegt Guillaume Mochel is het juiste 
evenwicht tussen een verbeterde kwaliteit en prijs te 
vinden en onze trouwe klanten, die gewend zijn aan 
een zekere prijs/kwaliteitverhouding, moeten onze wijn 
kunnen blijven kopen. Het verband tussen 
nabijheid en trouw van hun klanten is van levensbelang 
voor Domaine Mochel, de commerciële activiteiten 
beperken zij tot de grote beurzen in Parijs en 
Colmar. 15 % van hun verkoop gaat naar de export 
(Europa, maar ook China, USA en Nieuw-
Zeeland) door bemiddeling van importeurs die hiervoor 
het initiatief hebben genomen. De overige 15% 
betreft gastronomische restaurants die de wijnen 
van dit domein aan hun tafels uitnodigen. Trots om 
de savoir -faire van een wijnbouwersfamilie te ver-
tegenwoordigen, respect voor hun grond, nauwgezette 
aandacht voor hun druiven, dat zijn de waarden die  
van generatie op generatie de wijnboeren van 
Domaine Frédéric Mochel bezielen.




